
LA BARRIQUE BLEND EST 
L’OUTIL IDÉAL POUR VOS VINS 

LES PLUS POPULAIRES. CES 
BARRIQUES SONT UN MÉLANGE 

DE DOUELLES PROVENANT 
DES MEILLEURES FORÊTS 

DU CENTRE DE LA FRANCE 
AYANT UN GRAIN FIN, ET D’UN 

SÉCHAGE DE 24 MOIS. 

BLEND
L’imagination au pouvoir

Le monde du vin est guidé par la vision particulière de chacun de ses 
créateurs. Notre fonction est simplement d’anticiper et de garantir le 
résultat qui, pour le moment, se trouve uniquement dans l’esprit de 
l’œnologue. Nous mettons nos connaissances à votre service pour élever 
ce à quoi vous avez pensé un jour en vous promenant dans le vignoble.

On nous demande une garantie, nous offrons une confiance. Grâce à 
notre expérience, nous pouvons couvrir un large spectre de possibilités. 
Mais l’élaboration du vin est souvent basée sur l’intuition, la flexibilité 
et la proximité dans la recherche du bouquet idéal. Notre barrique Blend 
High Quality et notre toastage à la carte vous permet de facilement 
l’atteindre.

• Grain Fin

•  Chêne français sélectionné à la source

•  Origine : Centre de la France

•  Séchage naturel 24 mois

• Toastage Personnalisé

•  Domestiqué “water bending”

• Production garantie



Modèle de Barrique

BORDELAISE BOURGUIGNONNE

CAPACITÉ 225 LITRES
225 +/- 5 Litres

300 LITRES
300 +/- 5 Litres

500 LITRES
500 +/- 10 Litres

228 LITRES
228 +/- 5 Litres

Nº DOUELLES (28 – 32) pièces (33 – 35) pièces (28 – 32) pièces
LONGUEUR 95 +/- 1 cm 100 +/- 1 cm 108 +/- 1 cm 95 +/- 1 cm
ÉPAISSEUR 27 +/- 1 mm 27 +/- 1 mm 26 - 29 mm 27 +/- 1 mm

FONDS 8/9 pièces 
Grillage en option

8/9 pièces 
Grillage en option Grillage en option 8/9 pièces 

Grillage en option
DIAMÈTRE TÊTE 57 +/- 0,5 cm 64,5 +/- 0,5 cm 78,5 +/- 1 cm 57 +/- 0,5 cm

DIAMÈTRE CORPS 69,0 +/- 0,5 cm 76,5 +/- 0,5 cm 94 +/- 1 cm 69,0 +/- 0,5 cm

TROU DE BONDE 
(Bouchon en

silicone)

·   Tronconique. Brûlé                 
(en option)

·   Standard : 45 +/- 1 mm          
En option : 50 +/-1 mm

·   Cylindrique (en option)

·   Tronconique. Brûlé                 
(en option)

·   Standard : 45 +/- 1 mm           
En option : 50 +/-1 mm

·   Cylindrique (en option)

·   Tronconique. Brûlé                 
(en option)

·   Standard : 45 +/- 1 mm           
En option : 50 +/-1 mm

·   Tronconique. Brûlé                
(en option)

·   Standard : 45 +/- 1 mm           
En option : 50 +/-1 mm

·   Cylindrique (en option)
POIDS 47/48 Kg 50/51 Kg 82/85 Kg 47/48 Kg

FERRURES 6 cercles en acier galvanisé 
spécial

8 cercles en acier galvanisé 
spécial

8 cercles en acier galvanisé 
spécial

6-8 cercles en acier galvanisé 
spécial

FINITION Protégées par du carton résistant et enroulées dans du film plastique

Senda del Soto nº 9 · 01306 · Lapuebla de Labarca,
Álava (España) · T.: (+34) 945 627 363

info@toneleriaquercus.com

WWW.TONELERIAQUERCUS.COM
GARANTIE 1 AN 

Contre d’éventuelles fuites et/ou fractures de douelles

Profils de toastages 

VIURA

Permet de préserver les arômes 
fruités et la spécificité du raisin.
Assemblage délicat avec le toastage 
renforçant la fin de bouche.

Il renforce le fruit et adoucit la teneur 
en tanins du bois.
Attaque initiale de fraicheur avec un 
développement final vers des notes 
grillées.

RIBERA

INTENSITÉ AROMATIQUE

COMPLEXITÉ

TORRÉFIÉ

ÉPICES

TOFFEE CARAMEL

GRILLÉ

VANILLE

FRUIT

INTENSITÉ AROMATIQUE

COMPLEXITÉ

TORRÉFIÉ

ÉPICES

TOFFEE CARAMEL

GRILLÉ

VANILLE

FRUIT

NATURE

Arômes frais et complexes.
Expression fruitée intense, vanille et 
crème pâtissière avec de délicieuses 
touches grillées.

Arômes intenses et épicés, chocolat, 
torréfaction. Tanins affinés.
Il apporte du caractère au vin en 
s’intégrant avec le fruit.

MÉDOC

INTENSITÉ AROMATIQUE

COMPLEXITÉ

TORRÉFIÉ

ÉPICES

TOFFEE CARAMEL

GRILLÉ

VANILLE

FRUIT

INTENSITÉ AROMATIQUE

COMPLEXITÉ

TORRÉFIÉ

ÉPICES

TOFFEE CARAMEL

GRILLÉ

VANILLE

FRUIT

BOURGOGNE

Diversité des apports aromatiques, 
vanille, épices, clou de girofle, 
réglisse avec de douces notes de 
caramel toffee.
Finesse et persistance en bouche.

Il conserve la délicatesse et la 
fraîcheur du fruit avec des touches 
minérales et de douces notes épicées.
Toastage qui apporte de la structure, 
de la finesse et de l’élégance.

MENDI FRUIT

INTENSITÉ AROMATIQUE

COMPLEXITÉ

TORRÉFIÉ

ÉPICES

TOFFEE CARAMEL

GRILLÉ

VANILLE

FRUIT

INTENSITÉ AROMATIQUE

COMPLEXITÉ

TORRÉFIÉ

ÉPICES

TOFFEE CARAMEL

GRILLÉ

VANILLE

FRUIT

CÔTE D´OR

Haute intensité aromatique, épicé 
avec des touches grillées (fruits secs).
Les notes lactées s’atténuent et 
les notes de café et de cacao sont 
accentuées.

Il rehausse la saveur des fruits rouges, 
douceur et rondeur en bouche.
Touches de caramel et d’épices douces.
Volume et de la structure à une fin de 
bouche longue et intégrée.

PINOT

INTENSITÉ AROMATIQUE

COMPLEXITÉ

TORRÉFIÉ

ÉPICES

TOFFEE CARAMEL

GRILLÉ

VANILLE

FRUIT

INTENSITÉ AROMATIQUE

COMPLEXITÉ

TORRÉFIÉ

ÉPICES

TOFFEE CARAMEL

GRILLÉ

VANILLE

FRUIT


